ESTADO DO TOCANTINS
MUNICIPIO DE GURUPI
GABINETE DA PREFEITA

DECRETO N°. 1.046, DE 23 DE AGOSTO DE 2.023.

“Regulamenta a Lei Municipal N°~2'181, de 16 de dezembro de
2014 e a Lei Municipal N°. 2.611, de 21 de margo de 2023, que
institui o Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM no dambito do
Municipio de Gurupi — TO, e adota outras providéncias .

A PREFEITA DO MUNICIPIO DE GURUPI, Estado do Tocantins, no uso das
atribui¢des constitucionais que lhe sdo conferidas e com fulcro na Lei Municipal n® 2.181, de 16 de
dezembro de 2014 e Lei Municipal n® 2.611, de 21 de margo de 2023;

DECRETA:

Art. 1° E aprovado o Regulamento do Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM,
vinculado a Secretaria Municipal da Agricultura/6rgdo equivalente, que tem por finalidade a
inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal e produtos artesanais, comestiveis ou
ndo, sejam ou ndo adicionados de produtos vegetais, preparados, transformados, manipulados,
fracionados, recebidos, acondicionados, depositados e em transito, no ambito deste Municipio, na
conformidade do Anexo Unico a este Decreto.

Art. 2- Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.

Gabinete da Prefeita Municipal de Gurupi, Estado do Tocantins, aos 23 dias do més
de Agosto de 2.023.

Prefeita Municipal
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ANEXO UNICO DO DECRETO N°. 1.046 DE 23 DE AGOSTO DE 2.023.

REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
TiTUL_O I
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Os estabelecimentos de produtos de origem animal, seus derivados e
subprodutos, sob inspe¢do municipal, abrangem:

I — produtos apicolas;

IT — ovos;
III — leite;
IV — carnes;

V — pescados;
VI — de armazenagem.

Paragrafo tunico. Fica estabelecido o limite maximo de 250 m? de construgdo para
Agroindustrias de pequeno porte, inspecionados pelo SIM.

Art. 2° Os produtos inspecionados pelo SIM, cumpridas as exigéncias deste
Regulamento, sdo:

I — comercializados no Municipio sede;

I — condicionados a anélises rotineiras, que ndo implicam em 6nus para o produtor.

§1° Havendo interesse de ampliar as possibilidades de comercializagdo, de ambito
municipal para o estadual, este Municipio pode realizar convénio com o Servigo de Inspegdo

Estadual — SIE.

§2°

Configurada a necessidade de realizar contraprovas, estas serdo custeadas pelo
produtor.

Art. 3° Sujeitam-se ao registro junto ao SIM os seguintes estabelecimentos:

I — matadouros/ abatedouro frigorifico de bovinos, suinos, aves e coelhos, de caprinos e
ovinos e demais espécies devidamente aprovadas para abate, unidade de beneficiamento de carne e
produtos carneos, fébricas de conserva, de embutidos, charqueadas, de produtos de origem animal
comestiveis;
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II — unidade de beneficiamento de leite e derivados, granja leiteira, posto de
refrigeragdo, queijaria;

III — unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
IV — granja avicola; e unidade de beneficiamento de ovos e derivados;
V —unidade de beneficiamento de produtos de abelhas;

§1° O Requerimento de Registro, constante do Anexo I a este Regulamento, deve ser
dirigido a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico e Meio Ambiente.

§2° O Registro provisorio pode anteceder a concessio do definitivo, mencionado no §1°
deste artigo, a critério da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico € Meio Ambiente.

§3° E proibido o funcionamento, neste Municipio, de qualquer estabelecimento
industrial ou entreposto de produtos de origem animal que ndo esteja previamente registrado, na
forma deste artigo, observadas as legisla¢des estadual e federal.

§4° Apenas ¢ autorizado a funcionar o estabelecimento de produto de origem animal
que disponha de instalagdes e equipamentos que compreendem as dependéncias minimas,
maquinario e utensilios diversos, para a finalidade a que se destine, face a capacidade de produgio
inerente.

Art. 4° Para os fins deste Regulamento, entende-se por:

I — “estabelecimento de produtos de origem animal” qualquer instalagdo ou local nos
quais sdo abatidos ou industrializados animais produtores de carnes, bem como onde sdo recebidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados,
acondicionados, rotulados e embalados, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, o mel, a cera de abelhas e seus derivados;

I — “matadouro/abatedouro” o estabelecimento destinado ao abate dos animais
produtores de carne, a recepgdo, a manipulag@o, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedi¢do dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, que pode
realizar o recebimento, a manipulag@o, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis.

r

III — “charque” é o produto carneo obtido de carne bovina, com adigdo de sal e
submetido a processo de dessecagio.;

IV — “posto de leite e derivados™ o estabelecimento intermediario entre as propriedades
rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados, destinados a sele¢do, a recepgdo, a
mensura¢do de peso ou volume, a filiagdo, a refrigerag@o, ao acondicionamento e a expedi¢do de
leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedigdo.
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V — “unidade de beneficiamento de leite e derivados” o estabelecimento destinado a
recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedi¢do de leite para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a
manipulagdo, a fabricagdo, a maturagdo, o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de derivados lacteos, permitida também a expedigio de
leite fluido a granel de uso industrial.

VI — “queijaria” o estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que envolva as
etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigo, e que,
caso ndo realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados

VII — “barco-fébrica” a embarcagdo de pesca destinada a captura ou a recepgdo, a
lavagem, a manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedi¢do de
pescado e produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio industrial, que pode realizar a
industrializagdo de produtos comestiveis;

VIII — *“abatedouro frigorifico de pescado™ o estabelecimento destinado ao abate de
anfibios e répteis, a recep¢do, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, & rotulagem, a
armazenagem e a expedigdo dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento, a
manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de
produtos comestiveis;

IX — “unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado” o estabelecimento
destinado a recepgdo, a lavagem do pescado recebido da produgdo primaria, & manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de pescado e de produtos de
pescado, que pode realizar também sua industrializagio

X — “estag@o depuradora de moluscos bivalves™ o estabelecimento destinado a recepgo,
a depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicio de moluscos
bivalves;

XI — “unidade de beneficiamento de produtos de abelhas” estabelecimento destinado a
recepedo, a classificagdo, ao beneficiamento, a industrializagfo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedi¢do de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de
outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extragdo de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

XII - “produtos de abelhas” aqueles elaborados pelas abelhas, delas extraidos ou
extraidos das colmeias, sem qualquer estimulo de alimentagdo artificial capaz de alterar sua
composig¢do original, classificando-se em:

a) produtos de abelhas do género Apis, que sdo o mel, o polen apicola, a geleia real, a
propolis, a cera de abelhas e a apitoxina; e

b) produtos de abelhas sem ferrdo ou nativas, que sdo o mel de abelhas sem ferrdo, o
polen de abelhas sem ferrdo e a propolis de abelhas sem ferrio.
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XIII — “unidade de beneficiamento de ovos e derivados™ o estabelecimento destinado a
produgdo, a recepgdo, a ovoscopia, a classificagdo, a industrializagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de ovos e derivados.

XIV — “carne” s@o as massas musculares e os demais tecidos que as acompanham,
incluida ou ndo a base 6ssea correspondente, procedentes das diferentes espécies animais, julgadas
aptas para o consumo pela inspecdo veterinaria oficial.

XV — “miudos” os 6rgdos e as partes de animais de abate julgados aptos para o
consumo humano pela inspe¢éo veterindria oficial, respeitadas as particularidades de cada espécie.

XVI — “carcaga” as massas musculares e ossos de animal abatido, desde que desprovida
de cabega, Orgdos e visceras toracicas e abdominais, tecnicamente preparada, respeitadas as
particularidades de cada espécie;

XVII — “meia carcaga™ é carcaga dividida ao longo da coluna vertebral;

XVIII — “quartos anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros” a meia carcaga
subdividida por corte entre duas costelas, variavel segundo habitos regionais;

XIX - simples designag@o de “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou “género” o
produto de origem animal ou suas matérias-primas;

XX - Quando destinada a elaboragdo de conservas em geral, a matéria-prima “carne” é
aquela constituida das massas musculares, despojadas de gordura, aponeuroses, linfonodos,
glandulas, vesicula biliar, saco pericardico, papilas, cartilagens, ossos, grandes vasos, coagulos,
tenddes e demais tecidos ndo considerados aptos ao consumo humano;

XXI - Nos suinos, a carcaga pode ou ndo incluir o couro, a cabega e 0s pés.

XXII — “leite”, sem outra especificag@o, o produto normal fresco, integral, oriundo da
ordenha completa e ininterrupta de animais destinados a esse tipo de produgdo, obedecendo as
exigéncias industrias e sanitarias vigentes.

Art. 5° A fiscalizagdo no 4mbito Municipal é exercida nos termos das Leis Federais
1.283/50, 7.889/89 e 8.080/90 e do Decreto Federal n° 9.013/2017 e Decreto Federal n°
10.468/2020, abrangendo:

I — as condigdes higiénico-sanitarias e tecnolégicas da produg¢do, manipulagdo,
beneficiamento, armazenamento e transporte de produtos de origem animal e suas matérias-primas
adicionadas ou ndo de vegetais;

I — as condig¢des técnico-sanitarias dos estabelecimentos em que sdo produzidos,
preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados e distribuidos
produtos de origem animal;

IIT — a fiscalizag¢do e o controle do uso dos aditivos empregados na industrializagdo dos
produtos de origem animal;






ESTADO DO TOCANTINS
MUNICIiPIO DE GURUPI
GABINETE DA PREFEITA

IV — a fiscalizagdio e¢ o controle de todo material utilizado na manipulagéo,
acondicionamento e embalagem dos produtos de origem animal;

V — os padrdes higiénico-sanitarios e tecnoldégicos de produtos de origem animal.
Art. 6° Compete a Secretaria Municipal da Agricultura/érgéo similar:

I — solicitar o apoio técnico e operacional dos orgaos de fiscalizag@o estaduais e federais
de produgdo e classificagdo quanto as atividades de inspeg@o dos produtos de origem animal;

I — executar atividades de treinamento técnico de pessoal envolvido na fiscalizagdo,
inspegdo e classificagdo;

III — criar mecanismos de divulgagdo junto as redes publica e privada, bem como junto a
populagdo, objetivando orientar e esclarecer o consumidor.

Art. 7° Os servidores incumbidos da execugdo das atividades de que trata este
Regulamento tém carteira de identidade pessoal e funcional fornecida pela Secretaria Municipal da
Agricultura/Orgdo similar, da qual constard, além da denominag&o do 6rgdo, nome e cargo.

Paragrafo unico. Os servidores a que se refere este artigo, no exercicio de suas
fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional.

Art. 8° As instalagdes dos estabelecimentos de que trata este Regulamento, respeitadas
as normas de higiene e saude, sdo diferenciadas por resolugdo da Secretaria Municipal de
Agricultura/ 6rgéo similar, de acordo com as especificidades de cada atividade de processamento ou
com a espécie de animais a serem abatidos, devendo apresentar fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar o trabalho, a higiene e a qualidade dos produtos.

Paragrafo inico. Nenhuma outra exigéncia deve ser promovida, além daquelas
estritamente necessérias, relativas a drea, instalagdes, equipamentos e maquinarios dos
estabelecimentos em que ocorra o processamento e/ou o abate, promovidos na conformidade do
caput deste artigo.

Art. 9% Os produtos resultantes das atividades de que trata este Regulamento devem
possuir registro de formula especifico, junto ao SIM, ser armazenados, quando necessario, em
embalagens adequadas e produzidas por empresa qualificadas e transportados em condigdes
adequadas para a preservagdo de sua qualidade.

§1° Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas complementares e
em legislagéo especifica, os rotulos devem conter, de forma clara e legivel:

I - nome do produto;
IT - nome empresarial e CNPJ, se aplicavel;

IIT - nome do produtor rural e CPF, se aplicavel;
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IV - enderego do estabelecimento produtor;

V - carimbo oficial do SIM;

VI - marca comercial do produto, quando houver;

VII - data de fabricagdo, prazo de validade e identificagdo do lote;

VIII - lista de ingredientes e aditivos;

IX - o numero da inscri¢do junto ao SIM;

X - classificag¢do do estabelecimento, conforme este Regulamento;

XI - expressdo "Industria Brasileira";

XII - instrugdes sobre a conservagdo do produto;

XIII - indicag@o quantitativa, conforme legislagdo do 6rgdo competente;
XIV - instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

XV — as informagdes preconizadas no Codigo de Defesa do Consumidor;

§ 2° No caso de terceirizagdo da produg@o, deve constar a expressdo "Fabricado por", ou
expressdo equivalente, seguida da identificagdo do fabricante, e a expressdo "Para", ou expressdo
equivalente, seguida da identificag@o do estabelecimento contratante.

§ 3° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto,
deve constar a expressdo "Fracionado por" ou "Embalado por", respectivamente, em substitui¢do a
expressdo "fabricado por".

§ 4° Nos casos de que trata o § 4°, deve constar a data de fracionamento ou de
embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do
produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIM.

§ 5° E vetado o uso de rotulagens sobrepostas ou em duplicidade, as quais possam
causar confusdo referente a data de fabricagdo, a validade, ao lote, ao produto, ao estabelecimento
produtor ou outra informagao.

§ 6° Quando se tratar de convénio com a Secretaria de Estado da Agricultura, da
Pecuaria e do Desenvolvimento Agrario ou com outra entidade publica, da embalagem deve constar
essa informagdo.

§ 7° Os envolvidos na manipulagdo e no processamento de alimentos devem estar
equipados com vestuario adequado.
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TITULO II
DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO I
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 10. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo
registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnologicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a
obtengdo e a recep¢do da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedi¢do destes,
respeitadas as particularidades tecnologicas cabiveis.

Art. 11 - O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes
condigdes bésicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo de
outros critérios estabelecidos em normas complementares:

I - localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;

IT - localizagdo em terreno com é&rea suficiente para circulagio e fluxo de veiculos de
transporte;

III - area delimitada e suficiente para construgdo das instala¢des industriais e das demais
dependéncias;

IV - pétio e vias de circulagdo pavimentados e perimetro industrial em bom estado de
conservagao e limpeza;

V - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento e
apropriadas para obtengdo, recepgdo, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo,
fracionamento, conservagdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento ou
expedi¢do de matérias-primas e produtos comestiveis ou nio comestiveis;

VI - dependéncias e instalagdes industriais de produtos comestiveis separadas por
paredes inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis e daquelas néo
relacionadas com a produgio;

VII - dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagdo, produtos quimicos e
substancias utilizadas no controle de pragas;

VIII - ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagio cruzada;
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IX - paredes e separagdes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitar a
higienizagdo;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo adequada dos
equipamentos e atender as condigdes higi€nico-sanitarias e tecnologicas especificas para suas
finalidades;

XI - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recep¢do, manipulagdo e
preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

XII - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagdo,
construidos de forma a facilitar a coleta das dguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes
sanitarios e industriais;

XIII - ralos de facil higienizagdo e sifonados;

XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos
acessos a area de produg@o e pias para a higienizagdo de maos nas areas de produgdo;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a
entrada de vetores e pragas e evitar o acimulo de sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilagdo adequadas em todas as dependéncias;

XVII - equipamentos e utensilios resistentes a corrosdo, de facil higienizag¢do e atoxicos
que ndo permitam o acimulo de residuos;

XVIII - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo calibrados
e aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da produgio;

XIX - dependéncia para higienizagdo de recipientes utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;

XX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e
identificados na cor vermelha;

XXI - rede de abastecimento de agua com instalagdes para armazenamento e
distribui¢do, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e, quando for o
caso, instalagdes para tratamento de agua;

XXII - 4gua potavel nas areas de produgdo industrial de produtos comestiveis;

XXIII - rede diferenciada e identificada para dgua ndo potavel, quando a agua for
utilizada para outras aplicagdes, de forma que ndo oferega risco de contaminagéo aos produtos;

XXIV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higieniza¢do dos
pontos de coleta de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a
contaminagdo das areas industriais;
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1 - instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita
de doenga;

I1I - instalagdo especifica para necropsia com forno crematorio anexo, autoclave ou
outro equipamento equivalente, destinado a destrui¢do dos animais mortos e de seus residuos;

[V - instalagdes e equipamentos para higienizagdo e desinfeccdo de veiculos
transportadores de animais; e

V - instalagdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedi¢do de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo tinico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada
espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 13. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

I - instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; e

II - instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagdo de
queijo, no caso das queijarias.

Parigrafo inico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo,
a unidade de beneficiamento de leite e derivados sera corresponsavel por garantir a inocuidade do
produto por meio da implantagdo e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de
programas de autocontrole.

Art. 14. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis, também devem dispor de:

I - cobertura que permita a prote¢do do pescado durante as operagdes de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

II - cAmara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o
recebam diretamente da produgdo primaria;

III - local para lavagem e depuragdo dos moluscos bivalves, tratando-se de estag@o
depuradora de moluscos bivalves; e

IV - instalagdes e equipamentos especificos para o tratamento € o abastecimento de
dgua do mar limpa, quando esta for utilizada em operagdes de processamento de pescado,
observando os parametros definidos pelo 6rgdo competente.

Paragrafo tinico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condig¢des exigidas para
os estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.
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Art. 15. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalagdes e
equipamentos para a ovoscopia e para a classifica¢do dos ovos.

Art. 16. Nenhum estabelecimento de produto de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de suas instalagdes e equipamentos.

Art. 17. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo
superior a seis meses, sO podera reiniciar os trabalhos mediante inspegdo prévia de todas as

dependéncias, instalagdes e equipamentos.

CAPITULO 11
REGISTRO E RELACIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 18. Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com produtos de
origem animal sem estar registrado junto ao SIM.

Art. 19. O registro no SIM deve ser requerido junto a Secretaria da Agricultura/érgéo
similar, endere¢ado ao Secretdrio Municipal, instruindo-se o processo com o0s seguintes
documentos, constantes dos seguintes Anexos a este Regulamento:

I - Requerimento Anexo I,

IT - Requerimento anexos I ao anexo XI do decreto

IIT - Coépia do CNPJ ou CPF;

IV - Comprovante de Pagamento de taxa (DUAM) do servigo de inspecdo (Sec.
Finangas);

V - Copia de locagdo/arrendamento ou do registro do imoével, destacando-se, que devem
ser localizados em area Suburbana ou rural, onde garanta a saude publica;

VI - Cépia do alvara de licenga e localizagdo;
VII - Copias dos documentos pessoais do proprietario e/ou responsavel (RG e CPF);

VIII — Atestado de saude ocupacional de todos funciondrios que trabalham na
manipulagdo e fabricacéo;

IX — Livro Oficial de registro para anotagdo técnica de informagdes, recomendagdes e
as visitas do SIM, para fins de controle da produgao;

X — Analise da agua de abastecimento;

XI — Atestado certificando o controle de pragas e dedetizagao;
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XII — Manual de Boas Praticas de Manipulagdo e Fabricagdo incluindo Procedimentos
Operacionais Padronizados especificos a atividade desenvolvida, elaborado exclusivamente para o
estabelecimento;

XIII — Os responsaveis pela fabricagdo e manipulagdo dos produtos devem apresentar
Certificado de conclusdo de Curso de Boas Praticas com minimo de 16 horas;

XIV — Para abatedouros, beneficiadoras de leite e industrias copia do contrato com o
profissional e ART responsavel pela formulagéo e rotulagdo do alimento);

XV — Planta arquitetdnica simples, contendo o layout de producdo, de equipamentos e
fluxo de pessoas e produtos para abatedouros, beneficiadoras de leite e industrias;

XVI — Planta arquitetonica simples, contendo o layout de produgdo, de equipamentos e
fluxo de pessoas e produtos da zona de produgdo, fatiamento, beneficiamento e embalagem para
agougues e peixarias; e

XVII - Licenga Ambiental ou dispensa de licenca emitida pelo 6rgdo competente.

CAPITULO 111
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 20. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos devem
ser mantidos em condi¢des de higiene, antes, durante e apos a realizagdo dos trabalhos industriais.

Paragrafo tinico. Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente
e sempre que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a
evitar a contaminag@o dos produtos de origem animal.

Art. 21. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle
integrado de pragas e vetores, mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e
quaisquer outros animais.

§1° Nao é permitido o emprego de substincias ndo aprovadas pelo 6rgdo regulador da
saude para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos depdsitos de
matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada
ou por pessoal capacitado, conforme legislagdo especifica, € com produtos aprovados pelo 6rgédo
regulador da saude.

§3° E proibida a presenca de animal alheio ao processo industrial nos estabelecimentos
elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 22. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem
usar uniformes apropriados e higienizados.
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§ 1° Os funciondarios que trabalhem na manipulagdo e, diretamente, no processamento
de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a
facil visualizagdo de possiveis contaminagdes.

§ 2° E proibida a circula¢do dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes
riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem
fungdes que possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem wusar uniformes
diferenciados por cores.

§ 4° Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades
industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos.

Art. 23. Deve ser prevista a separagdo de areas ou a defini¢do de fluxo de funcionarios
dos diferentes setores nas areas de circulagdo comum, tais como refeitdrios, vestiarios ou areas de
descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminagdo cruzada, respeitadas as particularidades
das diferentes classifica¢des de estabelecimentos.

Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde exista maior risco de contamina¢do, ndo devem circular em areas de menor
risco de contaminagdo, de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

Art. 24. E proibido fazer refei¢des nos locais onde se realizam trabalhos industriais,
bem como guardar alimentos e depositar produtos, roupas, objetos e material estranho a finalidade
da dependéncia onde se realizem as atividades industriais.

Art. 25. E proibido fumar em qualquer dependéncia destinadas a manipulagdo ou ao
depdsito de matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 26. Sempre que necessario, a Inspe¢do Municipal determinard melhorias e
reformas nas instalagdes e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagdo
e funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 27. As instalag¢des de recep¢do, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de
residuos industriais, devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 28. As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em
condi¢des que previnam contaminag¢des durante todas as etapas de elaboragdo, desde a recepgdo até
a expedic¢do, incluido o transporte.

Art. 29. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composigdo, possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragéo,
desde a recepg¢do até a expedigdo, incluido o transporte.

Art. 30. Os operarios que trabalham na industria de produtos de origem animal devem
portar carteira de saude, fornecida por autoridade sanitaria oficial, apresentar condi¢des de saude e
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ter habitos higiénicos, sendo que, anualmente, sdo submetidos a exame em reparticdo da satde
publica, apresentando a Inspe¢do Municipal as anotagdes competentes em sua carteira, pelas quais
se verifique que ndo sofrem de doengas que os incompatibilizem com os trabalhos de fabricacdo de
géneros alimenticios.

§1° A inspe¢do médica € exigida, tantas vezes quanto necessarias, a qualquer
empregado do estabelecimento, inclusive seus aos proprietarios, mesmo que exer¢am
esporadicamente atividades nas dependéncias de processamento dos estabelecimentos.

§2° Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatoses, de doengas
infectocontagiosas ou repugnantes e de portadores indiferentes de salmonelas, em qualquer pessoa
que exerga atividade industrial no estabelecimento, ela serd imediatamente afastada do trabalho,
cabendo a Inspe¢do Municipal comunicar o fato a autoridade de Saude Publica.

Art. 31. E proibido manter em estoque, nos depdsitos de produtos, nas salas de
recebimento, de manipulagdo, de fabricagdo e nas camaras frias ou de cura, material estranho aos
trabalhos de dependéncia.

Art. 32. Nao ¢ permitido residir nas edificagcdes, onde sdo realizados trabalhos
industriais de produtos de origem animal.

Art. 33. Serdo diariamente limpos e devidamente desinfetados os instrumentos de
trabalho.

§ 1° Os estabelecimentos devem ter em estoque, desinfetantes aprovados para uso nos
trabalhos de higienizagdo de dependéncias e equipamentos.

§ 2° Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminag@o de utensilios e
equipamentos, € obrigatéria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a
sanitizagdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros e dois
décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo Departamento de
Inspegdo de Produtos de Origem Animal.

Art. 34. As camaras frigorificas, antecamaras, tineis de congelamento e equipamentos
resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 35. Sera obrigatoria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugao.
CAPITULO IV
OBRIGACOES DAS EMPRESAS

Art. 36. Ficam os proprietérios de estabelecimentos obrigados a:

I — observar e atender as exigéncias contidas no presente Regulamento e nas normas
complementares;
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IT — fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado para os
trabalhos do servico de inspegédo;

IIT — fornecer mensalmente os dados estatisticos de interesse da fiscalizagdo para o
controle da avaliagdo da producgdo, industrializagdo, transporte e comércio de produtos de origem
animal, e demais informag¢des que o SIM julgar necessario;

IV — dar aviso antecipado sobre a realizagdo dos trabalhos, mencionando sua natureza,
hora de inicio e provavel conclusdo, bem como o cancelamento dos trabalhos ja agendados, exceto
em situagdes extraordinarias;

V - dar aviso antecipado, sobre a chegada de animais, bem como o cancelamento do
recebimento ja agendado, exceto em situa¢des extraordinarias;

VI — fornecer material adequado julgado indispensavel aos trabalhos de inspegdo,
inclusive acondicionamento e autenticidade de amostras para exames de laboratorio;

VII — manter registro auditaveis da recepg¢do de animais, matérias-primas € insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricagdo, produtos
fabricados, estoque, expedigdo e destino;

VIII - cumprir prazos de notificagdes ou outros documentos expedidos pelo SIM, bem
como solicitar a prorrogagdo de quaisquer prazos, antes do vencimento, caso ndo os consiga
cumprir;

IX - em estabelecimentos de abate fornecer uniformes em quantidade e qualidade
indispensaveis ao funcionamento do servigo de inspe¢ao;

X - fornecer material proprio, utensilios e substdncias adequadas para os trabalhos de
coleta e transporte de amostras para laboratério, bem como para limpeza, desinfec¢do e
esterilizagdo de instrumentos, aparelhos ou instalagdes;

XI - manter locais apropriados, para recebimento e guarda de matérias-primas e de
produtos sujeitos a reinspe¢do, bem como para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos
ou destinados ao aproveitamento condicional;

XII - fornecer substancias apropriadas para desnaturagdo de produtos condenados,
quando ndo haja instala¢des para sua transformagdo imediata;

XIII - manter equipe treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento;

XIV - manter as instalagdes, os equipamentos e os utensilios em condigdes de
manutengdo adequadas para a finalidade a que se destinam;

XV - garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdes do
estabelecimento para a realizagdo dos trabalhos de inspecdo, ffiscalizagdo, supervisdo, auditoria,
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coleta de amostras, verificagdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspe¢do e a
fiscalizagdo industrial e sanitaria previstos neste Decreto e em normas complementares;

XVI - dispor de mecanismos de controle para assegurar a rastreabilidade das matérias-
primas e dos produtos, com disponibilidade de informagdes de toda a cadeia produtiva, em
consonancia com este Decreto e com as normas complementares.;

XVII - implementar planilhas de autocontrole, desenvolvidas, monitoradas e verificadas
pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade
dos produtos produzidos e contemplar o bem-estar animal, quando aplicavel.

Paragrafo tunico. Os estabelecimentos de producdo sazonal poderdo apresentar os
dados estatisticos de produgdo referidos no inc. VI deste artigo em frequéncia diferenciada, desde
que com prévia solicitagdo ao SIM, através de documento que preveja o periodo da entrega dos
dados, devendo esta solicitagdo ter parecer favoravel do setor.

Art. 37. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informagdes de toda a
cadeia produtiva, em consonancia com este Decreto e com as normas complementares.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a
recepgdo de leite cru refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou

juridicas ndo vinculadas, formal e comprovadamente, ao programa de qualificagdo de fornecedores
de leite.

TITULO 11 )
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

QAPITULO I
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE ESTABELECIMENTO DE CARNES E
DERIVADOS
Art. 38. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
I — matadouro / abatedouro frigorifico;

IT — unidade de beneficiamento de carne e produtos cérneos.

Art. 39. Os estabelecimentos de abate de animais e de processamento de produtos
comestiveis de origem animal, abrangidos por este Regulamento, devem:

I — manter em arquivo proprio, sistema de controle que permita confrontar, em
qualidade e quantidade, o produto processado com o lote que lhe deu origem;

II — outras formalidades exigidas em regulamento proprio.
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Cz@PiTULo 11
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE ESTABELECIMENTO DO LEITE E
DERIVADOS

Secao anica
LEITE EM NATUREZA

Subsec¢io I
Estabelecimento de Leite e derivados

Art. 40. Os estabelecimentos de leite e derivados séo classificados em:
I — granja leiteira;

II - posto de refrigeragdo;

IIT — unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV — queijaria

Art. 41. E obrigatoria a produgio de leite em condi¢des higiénicas, desde a fonte de
origem, seja qual for a quantidade produzida, até o respectivo aproveitamento.

Art. 42. Para o leite de consumo humano, permitem-se os seguintes tipos de
pasteurizagdo e envase:

I - Pasteurizagdo rapida e envase automatico em circuito fechado no menor prazo
possivel e distribuido ao consumo, ou armazenado a uma temperatura que varia de 2 °C a 5 °C,
desde que os equipamentos utilizados sejam experimentalmente testados, conforme o presente
Regulamento;

II - Pasteurizagdo lenta, envase automatico em circuito fechado no menor prazo possivel
e distribuido ao consumo, distribuido ao consumo ou armazenado em temperatura que varia de 2 °C
ad°C;

Art. 43. O controle sanitario do rebanho ¢ obrigatério e permanente, obedecendo aos
controles exigidos pela Agéncia de Defesa Agropecudria do Estado do Tocantins -
ADAPEC/TOCANTINS.

Art. 44. Os estabelecimentos produtores devem manter o controle de qualidade do
produto a ser comercializado, cabendo ao responsavel técnico a coleta, acondicionamento e
encaminhamento das amostras ao laboratorio.

§1° As provas de acidez e fosfatasse devem ser realizadas rotineiramente.

§2° O 6rgio de inspegdo realiza, a seu critério, coleta de amostras e as analises que
julgar necessarias.
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§ 3° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de
peroxidase positiva

Art. 45. E proibido o aproveitamento do leite de reten¢do e do colostro para fins de
alimenta¢do humana.

Art. 46. Todo vasilhame empregado no acondicionamento do leite, na ordenha ou para
manutengdo em depdsito, deve atender ao seguinte:

I — ser de ago inoxidavel, aluminio ou plastico aprovado, de perfeito acabamento e sem
falhas com formato que facilite sua lavagem e esterilizago;

IT — estar convenientemente limpo no momento da ordenha, sendo devidamente lavado e
higienizado ap06s a utilizagdo;

[T — possuir tampa de modo a evitar vazamento ou contaminagdes;

IV — ser destinado exclusivamente ao transporte e depdsito de leite;

V — trazer identificagdo de procedéncia.

§1° E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na
denominagédo de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada

espécie.

I - entende-se por leite individual o produto resultante da ordenha de uma sé fémea e
por leite de conjunto o produto resultante da mistura de leites individuais.

§2° E proibido medir ou transferir o leite em ambiente que o exponha a contaminagdes.

Subsecio 11
Armazenagem e Comercializagio

Art. 47. A armazenagem deve ser feita sob condi¢des que evitem contaminagdo ou
desenvolvimento de microrganismos, e que proteja de deterioragdo o produto alimentar ou seu
involucro.

Art. 48. A temperatura de armazenagem deve variar de 2°C a 5°C e a de transporte, a
aproximadamente 7°C.

CAPITULO III
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE ESTABELECIMENTO DE PEIXES
CONGENERES E DERIVADOS

Art. 49. Os estabelecimentos destinados aos peixes e congéneres e seus derivados sdo
classificados em:
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I - barco-fabrica;
I - abatedouro frigorifico de pescado;
I1I - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e

IV - estag¢do depuradora de moluscos bivalves.

: CAPITULO IV
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE ESTABELECIMENTO DE MEL E CERA
DE ABELHA

Art. 50. Os estabelecimentos destinados ao mel e a cera de abelhas sdo classificados
em:

I — unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

Secao |
Funcionamento de Estabelecimento de Mel, Cera de Abelhas e Congéneres

Art. 51. Os estabelecimentos de produtos de abelhas s@o responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengdo na produgdo primaria
até a recepgdo no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da produgdo primaria devem
possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 2° Os estabelecimentos que recebem produtos da produgio primaria sdo responsaveis
pela implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educag@o
continuada dos produtores.

i CA’PiTULO \Y
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE ESTABELECIMENTO DE OVOS E
DERIVADOS
Art. 52. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:
I — granja avicola; e
II — unidade de beneficiamento de ovos e derivados.
Sec¢ao tnica
Funcionamento de Estabelecimento de Ovos e Derivados

dos Estabelecimentos

Art. 53. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes
procedimentos:
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I - apreciag@o geral do estado de limpeza e integridade da casca;
IT - exame pela ovoscopia;
I1I - classificagdo dos ovos; e

IV - verificagdo das condigdes de higiene e integridade da embalagem.

i TITULOIV
REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

Art. 54. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que
necessario, antes de serem liberados para o comércio.

§1° Os produtos e matérias-primas que, nessa reinspe¢do forem julgados impréprios
para o consumo, devem ser condenados, vedada a sua destinag¢do a outros estabelecimentos, sem
autorizacdo prévia do SIM.

§2° Os produtos e matérias-primas que ainda permitam aproveitamento condicional ou
beneficiamento, a Inspe¢do Municipal deve autorizar que sejam submetidos aos processos
apropriados, reinspecionando-os antes da liberagao.

Art. 55. E permitido o aproveitamento condicional ou a destinagdo industrial de
matérias-primas e de produtos de origem animal em outro estabelecimento, desde que:

I - haja autorizag@o prévia do servigo oficial do estabelecimento de destino;

IT - haja controle efetivo de sua rastreabilidade, contemplando a comprovagio de
recebimento no destino; e

I1I — realize os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinago industrial ou a
inutilizagdo de produtos de origem animal, e mantenha os registros de sua realizag@o.

TITULO V ]
EXAMES DE LABORATORIO

Art. 56. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia
que entre em suas elaboragdes, estdo sujeitos a andlises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de
biologia molecular, histolégicas e demais andlises que se fizerem necessérias para a avaliagdo da
conformidade.

_TiTULO VI
INFRACOES E PENALIDADES

Art. 57. No caso de descumprimento do disposto no presente instrumento, em atos
complementares ou instru¢des que forem expedidas, sdo adotados os procedimentos previstos neste
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Regulamento, ficando sujeitos os infratores as sangdes legais vigentes. (conforme Lei Municipal n°
2.611, de 21 de margo de 2023 e Lei Municipal n° 2.181, de 16 de dezembro de 2014.)

Art. 58. Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, sdo consideradas:

§ 1° Alterados as matérias-primas ou os produtos que ndo apresentem condigdes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a saude publica.

§ 2° Adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:

I — fraudados, as matérias-primas e os produtos:

a) que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus componentes caracteristicos
em razdo da substitui¢do por outros inertes ou estranhos e ndo atendem ao disposto na legisla¢do
especifica;

b) com adi¢do de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de
substancias com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteragdes, deficiéncias de qualidade da

matéria-prima ou defeitos na elaboragédo do produto;

¢) elaborados com adig¢do de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou
de substancias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso do produto; ou

d) elaborados ou comercializados em desacordo com a tecnologia ou o processo de
fabricagdo estabelecido em normas complementares ou em desacordo com o processo de fabricagdo
registrado, mediante supressdo, abreviagdo ou substitui¢do de etapas essenciais para qualidade ou
identidade do produto; ou

I1 — falsificados, as matérias primas e os produtos:

a) que tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas neste Regulamento
ou em normas aprovadas.

b) que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao
consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto, sem que o seja;

¢) que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente
da indicada no registro do produto;

d) que ndo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou
ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto processado;

€) que sofram alteragdes no prazo de validade; ou

f) que ndo atendam as especificagdes referentes a natureza ou a origem indicadas na
rotulagem;
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Art. 59. As infragdes as normas previstas neste Regulamento e na legislagao pertinente
sdo punidas, de forma isolada ou cumulativamente, com as sangdes previstas na Lei Municipal n°
2.611, de 21 de margo de 2023, sem prejuizo das puni¢des da natureza civil e penal cabiveis:

TITULO VII
DISPOSICOES GERAIS

Art. 60. As carnes que, mediante avalia¢do técnica constatada por laudo veterinario, nio
oferecerem seguranga a saude dos usudrios, devem ser inutilizadas, apos lavrado o auto de
apreensao e inutilizag3o.

§1° A inutilizagdo deve ser acompanhada pelo proprietario do estabelecimento ou
representante legal.

§2° Caso o proprietario ou seu representante legal estiver impossibilitado de
acompanhar o processo de inutilizagdo do produto apreendido, o fato deve constar por escrito no
auto de apreensdo e inutiliza¢o.

Art. 61. Os servidores da Secretaria da Agricultura e Meio Ambiente e da
Satde/Vigilancia Sanitdria/6rgdo similar, a servi¢o da Inspegiio Municipal, tém livre acesso, em
qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento abrangido por este Instrumento.

§ 1° O servidor podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a sua
integridade fisica, de impedimento ou de embarago ao desempenho de suas atividades.

Art. 62. O exame do leite é realizado de forma individual ou coletiva, observando-se os
seguintes procedimentos:

I — amostras individuais, sdo colhidas em cada latdo, por procedéncia;

II — amostras para exame coletivo, devem ser colhidas na propor¢do de 10% dos latdes,
por procedéncia e devidamente homogeneizadas.

Art. 63. Para identificagdo dos queijos, demais derivados do leite e produtos artesanais,
os produtores sdo cadastrados junto ao SIM, vinculado a Secretaria de Agricultura, Pecudria e
Abastecimento/6rgdo similar, mediante Decreto baixado pelo Chefe do Executivo Municipal, a
quem cumpre também as instrugdes necessarias, obedecida a legislagio sanitaria vigente.

Art. 64. Podem existir nas propriedades rurais estabelecimentos destinados ao
processamento artesanal de produtos de origem animal, que devem atender a todas as exigéncias
técnico-sanitarias regulamentares.

Art. 65. Séo solicitadas as autoridades de saude publica estadual e federal as medidas
necessdrias, visando a uniformidade nos trabalhos de fiscaliza¢do sanitaria e industrial estabelecidos
neste Regulamento.
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Art. 66. Os casos omissos a este Regulamento s3o resolvidos de acordo com a
Legislag@o Federal vigente.

Gabinete da Prefeita Municipal de G
Agosto de 2.023.

pi, Estado do Tocantins, aos 23 dias do més de

Prefeita Municipal
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ANEXO I

AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

, proprietario da

b

>

REQUERIMENTO
Eu, , RG , CPF
Residente: , no Municipio
empresa , com registro no CNPJ n°
situado a Rua , Bairro no municipio de
classificada como . que ird

trabalhar com

, para comercializagdo no Municipio de

, venho requerer

de V.Sa., o registro de meu estabelecimento no Servigo de Inspe¢do Municipal.

) de de 20

Assinatura/Carimbo
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ANEXO II

AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM

DADOS DO PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO

Nome:

Enderego residencial:

Complemento:

Cidade: —TO - CEP:

Fone: Fax:

e-mail:

Documentos: )

RG: Orgao Expedidor: CPE:

Assinatura

Bairro:
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ANEXO III )
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

DADOS DO ESTABELECIMENTO

Lista de equipamentos utilizados no estabelecimento para o processamento dos produtos:

O 00O\ N B W —

Assinatura
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ANEXO 1V ;
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

DADOS DO RESPONSAVEL
Nome:
Formagao:
ENDERECO RESIDENCIAL:
Nome:
Endereco residencial:

nO

Complemento:
Bairro: Cidade: UF:
CEP: Fone: Fax: e-mail:
DOCUMENTOS: )
RG: , Orgdo Exp.: , Data: / /
CPF: , Reg. Profissional:

Diplomado pela:
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ANEXO V )
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

1. Nome da firma, do proprietario ou arrendatario:
2. Denominagdo dada ao estabelecimento (identifica¢do):
3. Localizagéo do estabelecimento: -TO
4. Caracteristicas e tipo do estabelecimento:
5. Produtos que pretende trabalhar:

6. Capacidade maxima diaria de industrializagdo ou manipulagdo dos produtos:
7. Procedéncia da matéria-prima por municipio:
8
9

. Mercado de consumo que retende abastecer:
. Numero de funcionarios do estabelecimento:
10. Meio de transporte do produto final:
11. Agua de abastecimento, procedéncia, captacdo, tratamento, vazdo, capacidade dos depositos,
distribuigdo
12. Destino das aguas servidas:
13. Detalhar a ventilag@o e iluminagéo nas diversas dependéncias:
14. Detalhar a separag@o entre as dependéncias de produtos comestiveis
15. Indicar o sistema de protegdo usado para moscas e outros insetos:
16. Detalhar a natureza dos pisos, paredes, portas, teto e sala de elaboragdo de produtos
comestiveis:
17. Detalhar o revestimento das mesas, tanques:
18. Detalhar a dimensdo, localizagdo, capacidade do vestuario, banheiro e refeitorio:
19. Informar se existe nas proximidades outros estabelecimentos ou industrias que produzem mau
cheiro:
20. Detalhar as instalagdes frigorificas, sistemas de frio, fabrica de gelo, caixas de conservagio,
freezer, geladeira, etc.:

; de de 20

Assinatura
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ANEXO VI
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

CADASTRAMENTO DO PRODUTO

1. Identifica¢ido da Empresa
Razdo Social:

CNPIJ:
CPF
Atividade:
Endereco:

Bairro: Telefone: ()
CEP: Cidade: - Estado: Tocantins
Representante Legal: i ;

RG/Orgao Expedidor CPF:
e-mail:

2. Registro do Produto

Nome Completo:
Marca em Destaque:
Apresentac¢do do Produto:
Tipo de Produto:
Capacidade de produgdo/dia:
Cuidados de Conservagéo:
Validade:
Ingredientes:

Aditivos:

Embalagem:

Registro:

Nome do Fabricante da embalagem:

Assinatura
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ANEXO VII )
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
DECLARACAO

Declaro que estou ciente:

Que a empresa ndo poderd iniciar as atividades sem comunicado por escrito e autorizagdo da
Secretaria Municipal da Agricultura e Meio Ambiente, para o devido acompanhamento dos
profissionais do Servigo de Inspe¢do Municipal.

Que para confecgdo de rétulos dos produtos da empresa, devera ser encaminhado ao Departamento
do Servigo de Inspecdo Municipal, solicitagdo (modelo proprio) a quem cabera parecer e
autoriza¢do para confec¢do dos mesmos.

Das exigéncias e penalidades constantes das normas e regulamentos do Servigo de Inspe¢do
Municipal, Decreto de e Leis/Decretos anteriores/posteriores.

-TO, de de 20 .

Assinatura
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ANEXO VIII s
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM

Solicito a0 Departamento do Servigo de Inspegdo Municipal a autorizacido para a Empresa

2

CPF .
situado a Rua , Bairro
, dar inicio as atividades de produgdo a partir do dia de
de 20 .
-TO, de de 20

Assinatura
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ANEXO IX }
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

FLUXOGRAMA DE PRODUCAO

Produto:

-TO, de de 20

Assinatura
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ANEXO X }
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM

COMPOSICAO DO PRODUTO

Empresa:
S.LM: REG:
Produto:

MATERIA-PRIMA INGREDIENTES SECOS INGREDIENTES LIQUIDOS
OUTROS INGREDIENTES AROMATIZANTES CONSERVADORES
MATERIAL DE EMBALAGEM CORANTES.

s de de 20

Assinatura
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ANEXO XI )
AO REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE DE COORDENACAO DE PRODUCAO

Declaro para os devidos fins, junto a Secretaria da Agricultura e Meio Ambiente/ ou 6rgio
competente, que o Sr. ¢ o (a) responsavel
pelo setor de recepgdo de matéria-prima, produgdo, armazenamento e expedi¢do de produtos do
estabelecimento

situado.,a
de propriedade de
, por ser verdade as duas partes assinam e

dio fé.
-TO, de de 20

Responsavel pela coordenacio de produgio

Assinatura






